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Week-end retrouvailles dans l’Allier
Vichy festif

Voyage festif avec encadrement Voyages Girardot.
Découverte du terroir à Saint-Pourçain.
Visite du centre national du costume de scène de Moulins.
Vichy et son opéra, véritable joyau unique en son genre.
Soirée Napoléon avec danses historiques.
Déjeuner dans un restaurant de gastronomie de terroir recommandé par le Guide Michelin.
Pension complète boissons incluses.

Vous aimerez en Auvergne Rhône-Alpes…

JOUR ❶ Votre région - Le Saint-Pourçain et Lapalisse, pays des vérités 
Départ matinal en autocar. Route en direction de Saint-Pourçain. Accueil à l’union 
des vignerons et dégustation de vins de Saint-Pourçain accompagnés de pompe 
aux grattons, spécialité bourbonnaise. Déjeuner au caveau. Visite guidée à 
l’union des vignerons des métiers de la vigne et du vin par un vigneron local puis 
visite guidée du musée de la vigne et du terroir. Visite guidée du Château de La 
Palice. Ce château, propriété de la famille de Chabannes depuis 1430, présente 
une architecture du 12ème au 15ème siècle. Levez les yeux et admirez les plafonds à 
caissons de style Renaissance italienne réhaussés d’or, uniques en Europe. Route 
pour Vichy. Installation à l’hôtel Les Nations. Dîner logement.

JOUR ❷ Moulins et ses costumes - Vichy, reine des villes d’eaux
Découverte du centre national du costume de scène. Le CNCS conserve et 
valorise les 10 000 costumes de la Comédie Française, de l’Opéra de Paris et de 
la Bibliothèque nationale de France. Visite guidée de l’exposition temporaire sur 
Molière et visite libre de l’exposition permanente dédiée à Noureev. Déjeuner à 
l’hôtel. Visite guidée de Vichy puis visite guidée de l’opéra de Vichy*. L’Opéra de 
Vichy ne ressemble à aucun autre. Sa salle de théâtre n’affiche pas les couleurs 
rouge et or traditionnelles. Le jaune et l’ivoire, rehaussés d’un décor géométrique, 
symétrique et floral, proposent une ambiance singulière. Dîner et soirée Napoléon 
à l’hôtel avec danses historiques du Second Empire et de la Belle Epoque, tout en 
magnifiques costumes de l’époque Napoléon III. Logement.

JOUR ❸ Charroux, un des plus beaux villages de France - Votre région
Visite guidée de Charroux, l’un des "plus beaux villages de France". Cité fortifiée, 
Charroux fut un important carrefour d’échanges au Moyen-Âge. Découverte de 
l’église au clocher tronqué, des remparts et des maisons à pans de bois qui 
abritent aujourd’hui de nombreux artisans. Temps libre afin de découvrir les 
boutiques d’artisans : savons, bougies parfumées, safran… Possibilité de passer à 
l’huilerie-moutarderie. La moutarderie de Charroux, véritable institution, maintient 
une production artisanale et fabrique une moutarde authentique confectionnée 
avec du vin de Saint-Pourçain. Déjeuner dans un restaurant de gastronomie de 
terroir recommandé par le Guide Michelin. Retour en soirée dans votre région.
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Infos : Hôtel 3*** en chambre double. Chambre individuelle : +75€. Pension complète selon programme, boissons aux repas selon descriptif. Déjeuners 1/4 de vin et café compris, un apéritif est offert à chaque déjeuner, 2 dîners 
à l’hôtel avec 1/4 de vin et eaux minérales. Taxe de séjour incluse. *Si la programmation à l’Opéra nécessitait une répétition de dernière minute le jour de votre visite, votre prestation "visite guidée de l’opéra" pourrait être annulée, 
une autre visite sera proposée. Encadrement Voyages Girardot.
Formalités : Carte Nationale d’Identité de moins de 10 ans valide après retour.

Départ le Brochure Primeur
5 novembre 2022 590 € 500 €

 
Prix p/p base double à partir de, détail dans votre agence ou www.voyages-girardot.com.  
Réf. programme n° 3249.

SÉJOUR
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Hôtel les Nations 3***
Ce charmant hôtel restaurant de la fin du 19ème siècle est situé en plein cœur 
du quartier historique de Vichy.
Chambres : salle de bain avec douche, télévision, climatisation, accès Wi-Fi 
gratuit.
Restauration  : la table Les Nations propose une cuisine traditionnelle et 
savoureuse. Le chef et son équipe vous feront découvrir leur cuisine autour 
de produits frais et de saison.


